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Alguns produtos MARTIN VIALATTE® podem ser adicionados diretamente 
ao mosto ou ao vinho sem necessidade de qualquer operação prévia, 

facilitando a sua utilização e poupando tempo: SÃO OS DROP&GO!

Produto vegetal polivalente 
de colagem com excelentes 

resultados na flotação  
e clarificação estática,  

além de prevenir a oxidação  
e corrigir o amargor. Carvão enológico para 

descolorar vinhos brancos 
e descontaminar 

os mostos e vinhos 
que sofreram contaminação 

microbiológica.

Solução de proteína de ervilha  
que permite a clarificação rápida 

dos mostos com um volume  
de depósito limitado. Elimina os 

polifenóis oxidados.

Preparado enzimático 
pectolítico líquido para 

a clarificação rápida dos 
mostos brancos e rosés. 

Permite obter borras 
bem compactadas.

Associação de proteínas 
vegetais, PVPP e celulose para 

o tratamento de mostos 
brancos e rosés contra 

a oxidação. Reduz a 
adstringência e o amargor.

Saccharomyces cerevisiae 
selecionada pela sua 

capacidade de desencadear 
a fermentação alcoólica a 
teores de açúcar muito 

elevados, bem como 
a sua fortíssima resistência 
a graus alcoólicos elevados.

Saccharomyces cerevisiae 
selecionada pela sua capacidade 

de promover a produção
de ésteres e o desenvolvimento 

de perfis aromáticos 
de fermentação.

Saccharomyces cerevisiae  
selecionada pela sua capacidade 
de dispensar a reidratação sem 

perdas de desempenho.

Nutriente orgânico à base 
de autolisatos de leveduras 

ricas em aminoácidos e esteróis, 
para FA controlada 

e de qualidade.

DEFECAÇÃO 
E CLARIFICAÇÃO

KTS® FLOT

PROVGREEN®

L100 

VIAZYM®

CLARIF ONE

VIALATTE FERM® 
HD18

NUTRICELL® 
INITIAL

NOIR ACTIVA +
LIQUIDE

SO.DELIGHT®

YEASTIE®

DELTAGREEN

FERMENTAÇÃO 
ALCOÓLICA

Consultar a árvore  
de decisão no verso para 

as condições 
de utilização

OPERAÇÕES
ESPECÍFICAS

FACILITE A SUA VIDA COM DROP&GO!

Várias soluções de 
poliaspartato de potássio 

para estabilizar os vinhos 
contra a precipitação 
tartárica do bitartarato 

de potássio.

Solução de goma celulósica 
a 20% que alia baixa 

viscosidade 
e forte concentração para 

estabilizar os vinhos contra 
a precipitação do bitartarato 

de potássio.

ESTABILIZAÇÃO 
TARTÁRICA

ANTARTIKA®

CRISTAB® BV

Leveduras
Famílias de produtos

Nutrientes
Produtos para colagem 
de mostos 
Enzimas
Estabilizantes
Tratamentos 
específicos
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OBJETIVOS

DESEMPENHO 
FERMENTATIVO 

E ORGANOLÉTICO

1
2

3

Condições de vinificação 
STRESSANTES e

NÃO STRESSANTES

DESEMPENHO 
FERMENTATIVO  

E SIMPLIFICAÇÃO  
DO PROCESSO  

DE VINIFICAÇÃO

DESEMPENHO 
FERMENTATIVO  

E SIMPLIFICAÇÃO  
DO PROCESSO  

DE VINIFICAÇÃO

Condições de vinificação  
STRESSANTES

Condições de vinificação  
NÃO STRESSANTES

ESCOLHA DO BINÓMIO 
LEVEDURA/NUTRIÇÃO 

ADAPTADO ÀS 
CARACTERÍSTICAS 
DO MOSTO E AOS 

OBJETIVOS DE PERFIL 
PRETENDIDOS

ESCOLHA DO BINÓMIO 
LEVEDURA/NUTRIÇÃO  

PARA UTILIZAÇÃO  
DIRETA  

SEM REIDRATAÇÃO

Álcool potencial > 13,5% vol.
Turbidez < 80 NTU

14°C > Temperatura > 28°C

ESCOLHA DO BINÓMIO 
LEVEDURA/NUTRIÇÃO  

PARA UTILIZAÇÃO  
DIRETA  

SEM REIDRATAÇÃO

ESTIRPE DE LEVEDURA:
Gama VIALATTE FERM®

Dosagem 20 g/hL
Reidratação de acordo 

com procedimento -  
Consultar a ficha técnica

NUTRIÇÃO ADAPTADA:
orgânica e sequencial
Gama NUTRICELL® 

Dosagem 20 g/hL

LEVADURA: 
GAMA VIALATTE FERM® 

DROP&GO
Dosagem 30 g/hL

NUTRIÇÃO: 
GAMA NUTRICELL®

DROP&GO
Dosagem 30 g/hL

martinvialatte.com

Levedura: YEASTIE®

Dosagem 30 g/hL
NUTRIÇÃO ADAPTADA

Dosagem 30 g/hL

O QUE É ISTO?
Estes produtos foram testados, 

em primeiro lugar, no nosso centro 
experimental em Montagnac (34) e,  

em seguida, testados na adega.  
É o seu modo de fabrico, 

ou simplesmente a sua composição, 
que os torna tão fáceis de utilizar.


