
 

 

 

 

 

ELECTRA 
 

УДАЛЕНИЕ НЕСТАБИЛЬНЫХ ПРОТЕИНОВ В СУСЛЕ И ВИНЕ 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

ELECTRA  - это активированный кальциевый бентонит. 

 

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ ОСОБЕННОСТИ  
 

ELECTRA дает замечательный результат при применении в сусле и вине. ELECTRA может 

применяться на ранних этапах для обработки сусла, чтобы, впоследствии, сократить 

количество бентонита, необходимого для удаления нестабильных белков, содержащихся  в 

вине. К тому же, препарат может быть использован при флотации для улучшения 

осветления сусла, а также значительного уменьшения нестабильных протеинов и удаления 

ферментов, вызывающих окисление (полифенолоксидаза). 

ELECTRA также используется для обработки вина от нестабильных протеинов. Особые 

свойства (реологические) ELECTRA позволяют одновременно удалять протеины и получать 

средний объем осадка. 
 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

ELECTRA может использоваться на ранних этапах для обработки сусла и вина. 
 

ДОЗИРОВКА 
 

Дозировка для сусла и для вина: 20 - 100 г / гл 
 

СПОСОБ ПРИМЕНЕНИЯ 
 

Медленно насыпать препарат ELECTRA в воду и тщательно перемешать, растворяя комочки 

(приготовить раствор 5% - 50 г на литр воды). 

Дать настояться в течение 2-3 минимум (12 часов максимум). Затем, снова перемешать, 

чтобы получился гель. ELECTRA - готов к применению.  

Рекомендуется использовать муфту для оклейки вина. 
 

Меры предосторожности 

Препарат предназначен для профессионального использования в виноделии 

Использовать в соответствии с действующими нормами 

 

УПАКОВКА 
 

1, 5 и 25 кг 

 

ХРАНЕНИЕ 

 

Хранить полную запечатанную упаковку вдали от света в сухом месте без посторонних 

запахов 

Использовать как можно быстрее открытую упаковку 
Информация, данная выше, соответствует нашим знаниям на данный момент. Информация дается без гарантии и не под нашу ответственность, 

так как мы не можем контролировать условия использования. Она не освобождает пользователя от соблюдения действующего законодательства 
и норм безопасности. Документ является собственностью SOFRALAB и не может быть изменен без согласия этой компании. 
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