Alternative zu
tierischen
Schonungsmitteln
und zu PVPP
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MARTIN
VIALATTE

KTS® FLOT

Kombination von Proteinen pflanzlichen Ursprungs und Chitinderivaten
fiir eine optimierte Schonung

Verwendung bei der
Sedimentation
und bei der Flotation

Co

Auf Weil3-, Rosé-
und Rotmoste aus
Thermovinifikation

sowie auf Weine

@ ONOLOGISCHE ZIELSETZUNGEN

Rasche und wirkungsvolle Klarung: Optimierung
des Verhaltnisses Trubung/Zeit

GUT ZU WISSEN!

Die Schénungsweisen andern sich. Aus
technischen, rechtlichen oder wirtschaftlichen
Griinden setzen Weinbereiter inzwischen immer
starker auf Alternativen zu tierischen
Schonungsmitteln oder zu PVPP.

Die OIV bestatigte die Verwendung von Chitosan
fur mehrere Anwendungen in der Weinbereitung,
etwa fur die Klarung. KTS® FLOT wurde 2015
lanciert und ist das Ergebnis einer mehrjahrigen
Forschungsarbeit zur “ombination von Chitosan
mit Pllanzenproteinen. Inzwischen ist es aufgrund
seiner Effizienz bei der Ausflockung und aufgrund
seiner Klargeschwindigkeit ein Scstceller von
MARTIN VIALATTE®.

)

VERSUCHSERGEBNISSE

KLARENDE WIRKUNG: EINFLUSS AUF DIE TRUBUNG
Mit KTS® FLOT Iasst sich selbst bei geringer Dosage eine
optimale und schnelle Trubdepotbildung gewahrleisten.

Beobachtung der Triibung bei der Sedimentation (in
Abhéngigkeit von der Zeit) von weillen Mosten, die mit
unterschiedlichen fliissigen Schénungsmitteln mit der
gleichen Dosage von 7,5 cL/hL behandelt wurden.
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Kompakter Trubkuchen fir ein leichteres
Abziehen und eine héhere Ausbeute

Sensorische Merkmale: Korrektur von Bittertonen
und Harte — Intensivierung des fruchtigen,
frischen Eindrucks und der Fille im Mund

Vorbeugung von Oxidation: Entfernung oxidierter
und oxidationsfahiger Polyphenole Einfluss auf
0OD420 (Gelbfarbung) und OD320 (Chinone)

Alternative zu Schénungsmitteln tierischen
Ursprungs oder zu PVPP zur Steuerung der
Bittertdne
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Gesamtn

Komplexitat*

Blumig*

Mit KTS® FLOT behandelte Moste sind frischer,

entwickeln eine intensivere Fruchtigkeit und eine bessere

Ausgewogenheit im Mund.

Pflanzlich NS

Fruchtigkeit®

Lange*

Ausgewogenheit-

nt die oxidationsfahigen (Phenolsauren,
OD 280 nm) und oxidierten (Chinone, OD 320 nm)

ich der Oxidation von Mosten

wirkungsvoll vorbeugen.

Klarheit*
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Intensitat*

Geradlinigkeit®
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Harmonie NS

Redoxnoten NS

Frische**
Bittertone NS

SiuRke*

NS: nicht sig

Den KTS® FLOT-Kanister vor Gebrauch schiitteln.
Den Most fiir eine perfekte Durchmischung aufriihren, bevor mit der Flotation oder Vorklarung durch

Sedimentation begonnen wird.

KTS Flot Erbsenprotein
nifikantbei 5% /*: 5% /**:1 % [ ***: 0,1 %

Achtung: Wahrend der gesamten Verwendung auf eine perfekte Homogenitat des Produkts achten.
Vor der Flotation ist eine Depektinisierung des Mosts erforderlich. (Zur Uberprifung empfiehlt sich die Durchfuhrung

eines Pektintests.)
Warnhinweis:

Produkt fiir 6nologische und ausschliel3lich gewerbliche Zwecke.
Gemdl den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

Empfohlene Dosage: 5 bis

15 cL/hL je nach Mostqualitat
Gesetzlich zulassige maximale
Dosage gemal den in Europa

geltenden gesetzlichen Vorschriften:

60 cL/hL.

i

KTS

* Achtung: Fiir die 1000 L-Packung ist
ein stetig laufendes Riihrwerk
erforderlich, um das Gemisch in
Suspension zu halten und die
gewtinschte Dosage zu gewéhrleisten.

Nicht angebrochene, original
verschlossene Packungen
lichtgeschltzt an einem trockenen
Ort aufbewahren, der frei von
Gertuchen ist.

Frostfrei lagern. Angebrochene
Packungen innerhalb von 48 Std.
aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewéhr oder Haftung
erteilt, da sich die Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der
Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von

SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verdndert werden.
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