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VIAZYM® FLUX

Flussiges Enzympraparat, das aus Aspergillus niger und Trichoderma reesei gewonnen wird.
Es ist reich an Pektinasen sowie und B-Glucanase-Aktivitaten.

ALLE’ )
WEIN

Abbau von Pektinen

und Glucanen, die Klarung und Filtration

Schutz vor Oxydation von Mosten und

von Botrytis :
Weinen
abgesondert werden
ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN 7 DOSAGE

« VIAZYM® FLUX ist frei von Cinnamoylesterase,

wodurch die Bildung fliichtiger Phenole vermieden 3 bis 5 mL/hL je nach Kontakizeit,

Temperatur und pH-Wert.

wird.
» Abbau von Hefezellwéanden, giinstig beim Ausbau )
auf der Hefe. GEBRAUCHSANWEISUNG
* Am Ende der alkoholischen Garung bei allen VIAZYM® FLUX mit 10 L Wasser, Most oder
Weinbereitungen: Wein verdiinnen, dem zu behandelnden
- Vorbereitung des Weins zur Schénung Wein beimengen, gut durchmischen.
- Beginn des Ausbaus
- Unterstitzung der statischen Klarung und Sicherheitsvorkehrungen:
Verbesserung der Filtrierbarkeit Fir den 6nologischen und ausschlieBlich
professionellen Gebrauch.
» Bei fertigen Weinen Vorfiltration fur die Abfullung Geltende Vorschriften bei Gebrauch
in Flaschen: beachten
- Eindeutige Verbesserung der Filtrierbarkeit
- Verbesserung der Filtrationsleistungen
- Optimierung des Verbrauchs an Filtermitteln
(weniger Filtererden, Erhéhung der Lebensdauer von )
Membranen) VERPACKUNG
[E
* Reinigung von Ultrafiltrationsmembranen >
(Anleitung auf Anfrage). ‘/mnj:‘
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.
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{ LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen nach Erhalt lichtgeschitzt bei Temperaturen
zwischen 8 °C und 15 °C an einem trockenen, frostfreien Ort aufbewahren, der frei von Geruichen ist.
Angebrochene Packungen frostfrei bei Temperaturen zwischen 8 °C und 15 °C aufbewahren und rasch
aufbrauchen.

Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfiigung
gestellt, sofern die Verwendungsbedingungen auRerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der

Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf chne
das Einverstandnis von SOFRALAB nicht abgeéndert werden.
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